
 

 
 
 
 
Erdbeeren mit Orangen 
Zutaten für 4 Personen 
 
 

• 500 g fein geschnittene Erdbeeren  
• 1 filierte Orange 
• 1 Vanilleschote 
• 1 EL Orangensaft 
• 2 EL Ahornsirup 
• 1 MS abgeriebene Orangenschale  
• 3 in kaltem Wasser eingeweichte Gelatineblätter 
• Vanillesauce (Ein Rezept finden Sie in jedem Kochbuch) 
 

 
Orangenfilets und Erdbeeren in einen Topf geben und mit Vanillemark, Orangenabrieb, -saft und 
Ahornsirup marinieren. Erhitzen und anschließend die ausgedrückte Gelatine darin auflösen.  
 
In einer mit Frischhaltefolie ausgekleideten Kastenform auskühlen lassen. 
Aufschneiden und mit der Vanillesauce servieren. 
 
 
Weinempfehlung: Beerenauslese von Leopold Sommer. 
 


